


	Vitello tonnato alla nostra maniera Cruda di Fassona piemontese, crema di toma valsusina, sedano e noci Flan di porri , paglia di porri e zabaione salato Tramezzino dello Chef, pane piuma, salame di turgia, tartufo estivo, maionese e crauti alla piemontese Involtini di peperoni ripieni di tomino fresco, crema di acciughe e insalatina di grissini al verde Trota Fario selvatica, burro di alpeggio, aceto dí Genepì, vele di pane croccante
	12 14 12 15 12 14
	Ravioli del Plin con burro mantecato alla nocciola e fondo bruno Risotto carnaroli, spumante Alta Langa, formaggio erborinato e more Tajarin all’uovo a trafilatura larga, funghi porcini1 e senape delicata Ravioli ripieni di caprino al burro di montagna e composta di mele
	15 16 16 15
	Filetto di Baccalà1 con salsa verde piemontese e polenta fritta Cosciotto d’anatra 18 ore, riduzione di birra nera dell’antico birrificio Metzeger e fagiolini saltati Coppa di suino nostrano con peperoni e cipolle agrodolci Lingua1 di vitello arrostita, salsa rubata affumicata e patate
	21 21 17 19
	Pane* da lievito madre e Servizio *per i clienti intolleranti al glutine abbiamo a disposizione prodotti confezionati gluten free
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